Opracowanie - Michalina Matysiak
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Sktadniki Paelli - Ryz
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Sktadniki Paelli - Cebula




Sktadniki Paelli - Czosnek




Skiadniki Paelli - Oliwa z oliwek




Sktadniki Paelli - Bulion warzywny
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Sktadniki Paelli - Czerwona papryka







Sktadniki Paelli - Cytryna




Sktadniki Paelli - Groszek zielony




Skiadniki Paelli - Masto




Skiadniki Paelli - Szafran




Sktadniki Paelli - Natka pietruszki




Sktadniki Paelli - Sol i pieprz
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Paella-Przepis

Skladniki:

e 20dagryzu
o cebula

e 2 zgbki czosnku

° 4 tyz i oli A —

.

-m- e paprvki =
50 dag\»mleszarwch mr020nych owocow
40 dag mrozonych Kfewetek BT A
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wymieszac z ryzem i dusi¢ kolejne 10 minut. ol

krewetki oraz groszek i gotowac jeszcze 20 minut.
- Masto rozgrza¢ w rondelku i wymieszac¢ z szafranem.
przyprawic solg i pieprzem. Natke umy¢

osuszyc¢ i posiekaé. Posypac natka.

SMACZNEGO!!!




".
."

Buen provecho '™



https://context.reverso.net/t%C5%82umaczenie/hiszpa%C5%84ski-polski/Buen+provecho

